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Carte Traiteur

Automne / Hiver 2024



La charcuterie Melsát a toujours voulu mettre en avant tradition

et savoir-faire pour vous proposer des mets de haute qualité.

Pour que chacun de vos moments professionnels ou familiaux

soient une réussite nous mettons à votre disposition une carte

traiteur. Elle inclut des propositions qui répondent à notre ADN et

à vos demandes, du gourmand, du canaille, du savoir-faire.

N’hésitez plus, Melsàt s’engage à faire de vos évènements une

réussite pleine de gourmandise.

33 rue du Rempart

Matabiau

31000 Toulouse

contact@charcuterie-melsat.fr

05 61 38 19 86
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Plateaux 

Entrées

plats

Desserts

La Gamme

P 4

P 5

p 6

P 7
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Plateau découverte 2/3 personnes (env. 400g total, soit env. 160g par personne)-20€

 rillettes cochon ou oie, pâté en croûte tout cochon version cocktail, pâté de campagne (ou grand-mère),

pâté en croûte du moment, saucisson sec, jambon blanc en chiffonnade, melsát, saucisson à l’ail.

Plateau 5/6 personnes (env. 800g total, soit env. 160g par personne) - 40€

 rillettes cochon ou oie, pâté en croûte tout cochon version cocktail, pâté de campagne (ou grand-mère),

pâté en croûte du moment, saucisson sec, jambon blanc en chiffonnade, melsát, saucisson à l’ail.

Plateau de salaisons (130g par personne) - 7€/Personne

saucisson sec, chorizo, coppa,

rosette, jambon sec, saucisse sèche,

(Minimum 4 personnes)

Tous nos plateaux sont confectionnés en fonction des disponibilités du moment. Ils sont préparés sur des

plateaux en bois que nous vous conseillons de protéger pour le transport

Plateaux 
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 Entrées

Œuf en gelée : 2,80€( jambon) ou 3,20€ (saumon maison)

Mini pâté en croute cochon pistache (environ 25 tranches) 69€

Quiche lorraine (8 pers) 24€

Tourte tout cochon pistachée (4/6 pers) 16€

Mini tourte tout cochon 2,80€

Mini tourte canard à l’orange 3,10€
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Plats

 

Épaule d’agneau confite : 10,90€/pers

Filet mignon sauce moutarde : 10,90€/pers

RÔti de veau sauce madère : 10,90€/pers

accompagnement au choix :

gratin dauphinois / Poêlée de légumes du moment, gratin de

courge, riz sauvage

Ballotine de volaille farcie aux champignons/légumes du

moment et ses pommes dauphine : 9.50€/personne   

chou farci : 4,90€

Koulibiak T4 : 58€

Pithiviers : canard, agneau, gibier (nous consulter pour

connaître la viande et les tarifs.) 
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Desserts

By Sandyan, patisserie de Yannick Delpech

Le Paris Brest T4, 28€, T6, 42€, T8, 56€, T10, 70€

La tarte de saison (demandez nos prix)

La tarte au citron meringuée,  T4, 26€ T6, 39€ T8, 52€ T10, 65€

Le Flan Pâtissier : flan aux œufs bio et lait cru, vanille de Madagascar T6, 28€

Les Éclats (de rire) T4, 26€ T6, 39€ T8, 52€ T10, 65€

Eclat Tatin : pommes caramélisées, crème fouettée mascarpone vanille, sablé

Eclat Chocolat : Sablé chocolat, crumble chocolat, brownie, crémeux tanariva,

chantilly cacao 

Eclat Russe : noisettes torréfiées, biscuit succès et crème au beurre pralinée à

l'ancienne 

Eclat Poire : Financier amande fruits secs (noisette, amande, cacahuète), compotée

poire, mousse poire et chantilly poire
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE :

PRISE DE COMMANDE DU LUNDI AU VENDREDI 

De 10h à 13h et de 16h à 19h00 

À : contact@charcuterie-melsat.fr ou au 05 61 38 19 86

Prix affichés en TTC (retrait en boutique)

La quantité minimum de commande/par produit est de 6 

(sauf mini pâtés en croûte vendus à l’unité).

Pour toute commande supérieure à 20 unités, nous consulter

Les commandes doivent être passées minimum 1 semaine

avant l’évènement

Toute commande donnera lieu au versement d’un acompte de

30% (non remboursable pour toute annulation dans les 3 jours

précédant le retrait)

L’ensemble des photos présentées ne sont pas

contractuelles

 Contact:

33 Rue du Rem Matabiau, 31000 Toulouse

 05 61 38 19 86

https://charcuterie-melsat.fr
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https://www.google.fr/maps/place/data=!4m2!3m1!1s0x12aebde402005c2f:0x57a84d5d3a228f16?sa=X&ved=1t:8290&ictx=111
https://www.google.fr/search?q=melsat+toulouse&sca_esv=91f756f8d95b3a2b&source=hp&ei=gn4sZ_f6JJ3hkdUP7eauqAs&iflsig=AL9hbdgAAAAAZyyMkuafAGJSuA9qXVWyoHFScC-Y0_Sw&gs_ssp=eJzj4tVP1zc0LEiuMMopSCoxYLRSNagwNEpMTUpJNTEwMjAwTTZKszKoMDVPtDBJMU0xTjQyskgzNPPiz03NKU4sUSjJL83JLy1OBQDonRW0&oq=melsat&gs_lp=Egdnd3Mtd2l6IgZtZWxzYXQqAggAMg4QLhiABBjHARiOBRivATIIEC4YgAQY1AIyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgAQyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgAQyBRAAGIAEMgUQABiABEi5IlCCBVifGnAGeACQAQCYAZkBoAGZAaoBAzAuMbgBAcgBAPgBAZgCB6ACtgGoAgrCAhoQABiABBi0AhjUAxjlAhi3AxiKBRjqAhiKA8ICGRAuGIAEGEMYtAIYxwEYigUY6gIYjgUYrwHCAgsQABiABBixAxiDAcICDhAuGIAEGLEDGIMBGIoFwgIIEAAYgAQYsQPCAhEQLhiABBixAxjRAxiDARjHAcICBBAAGAPCAgsQLhiABBixAxiDAcICDhAAGIAEGLEDGIMBGIoFwgIIEC4YgAQYsQPCAgUQLhiABMICCxAuGIAEGMcBGK8BwgIHEAAYgAQYCpgDnQGSBwM2LjGgB6YJ&sclient=gws-wiz
https://charcuterie-melsat.fr/

